
 
 

CORSO ONLINE 
Venerdì 13 (Mattino) e sabato 14 (mattino) dicembre 2024  

Relatori: dr.ssa Angela Mascioni e dr Michele Sementilli 

 

Introduzione: Tra le competenze richieste al Tecnico Veterinario in ambito ippiatrico, ci concentreremo 
sull’approfondimento dei diversi alimenti a disposizione per l’alimentazione e la valutazione dei cartellini al 
fine di poter individuare se una razione è corretta e bilanciata nelle diverse fasi di vita e attività dei cavalli. 
Il Tecnico Veterinario deve inoltre saper riconoscere e segnalare al Medico Veterinario i peculiari segni di 

dolore addominale nel cavallo anche nelle prime importanti fasi post-operatorie.  

Programma preliminare 

Giorno 1 – venerdì 13 dicembre 2024 – Online - 9.00/13.00 

h.8.30 Registrazione partecipanti 

h.9.00 Saluto e apertura lavori 
h.9.02 Anatomia dell’apparato digerente del cavallo e sue peculiarità AM 
h.9.30 Fisiologia dell’apparato digerente AM 
h.10.00 I foraggi MS.  
h.10.30 I mangimi MS 
h.11.00 Come si legge un cartellino AM 
h.11.30 Come si prepara la razione per il cavallo. AM 
h.12.00 Fieni e piante tossiche MS 
h.12.30 Gli integratori MS 

h.13.00 Termine della prima giornata del corso 
 

Giorno 2 - sabato 14 dicembre 2024 – Online - 9.00/13.00 

h.8.30 Registrazione partecipanti 

h.9.00 Saluto e apertura lavori 
h.9.02 Le malattie dell’apparato digerente parte 1 AM 
h.9.30 Le malattie dell’apparato digerente parte 2 AM 
h.10.00 Razionamento del cavallo sportivo MS 
h.10.30 Razionamento della fattrice, del puledro e dei giovani cavalli MS 
h.11.00 Come l’alimentazione influisce sulla composizione del microbiota intestinale AM 
h.11.30 Corretta alimentazione in corso di malattie metaboliche AM 
h.12.00 Nutraceutica MS 
h.12.30 Alimentare i cavalli anziani MS 

h.13.00 Termine lavori 

 
Obiettivi: Fornire al Tecnico Veterinario le conoscenze base,anatomiche, fisiologiche e patologiche 
dell’apparato digerente del cavallo ma soprattutto le conoscenze sui diversi tipi di alimenti e la diversa 
modalità di somministrazione in base ai fabbisogni soggettivi.  
 


